
 
 

 

FİZİTANFOLYAM    *    COOKING COURSE 
 
A KONYHA – különleges és varázslatos 
hely. A mi konyhánkban a konyhafınök 
beengedi a vendéget ebbe a világba, sıt 
meg is mutatja a szakma alapfogásait. A mi 
tanfolyamainkon a felhasznált alapanya-
gok, húsok alapismereteit, felhasználási 
módjait, a siker apró trükkjeit lesheti el, 
amit aztán kamatoztathat a mindennapi 
fızésben.  
 
   

 
THE KITCHEN – is a special and 
mysterious place. In our Kitchen, the guests 
are allowed to take a look into this magical 
world, and what’s more, the Chef reveals 
the basics. During our courses, you will get 
the essentials of the basic ingredients, types 
of meat, cooking methods, do’s and dont’s, 
etc. in an informal and interactive way. 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

         
 
 

    INFORMÁCIÓ:  A KONYHAA KONYHAA KONYHAA KONYHA – Laczkó-Bérdy Ildikó ügyvezető / managing director 

    Telefon: 30/755 0750  *  Fax: 887-3658 
    E-mail: akonyha@t-email.hu  *  www.akonyha.com 

 

Étterem, ahol Ön írja az étlapot 
1037 Budapest, 1037 Budapest, 1037 Budapest, 1037 Budapest, Mikoviny u. 2Mikoviny u. 2Mikoviny u. 2Mikoviny u. 2----4444        (Kolosy tér felett) 

Tel:  887-3657,  30/755-0750   *   akonyha@t-email.hu 

www.akonyha.comwww.akonyha.comwww.akonyha.comwww.akonyha.com    

2009 ıszi/téli tanfolyam program 
TÉMÁK 

• Sült húsok  
(X.20., X.31., XI. 17,- XI.22., XII.5) 

o Tıke húsok és részei 
o Steak sütés „rejtelmei” 

• Halak / Tenger Gyümölcsei 
(X.27, XI. 14., XII.8.) 

o Hazai halaink 
o Feldolgozás, filézés stb. 

• Vadak / Erdık-mezık világa 
(X.24., XI. 8,- XI.24., XII.15) 

o Vadhúsok bemutatása 
o Feldolgozás, csontozás 

• Ünnepi alkalmak 
(XI. 28., XII.12., 13.) 

o Karácsonyi és Új évi 
fogások elkészítése a 
levestıl a desszertig 

 

Tanfolyamok kedd délután és hétvégén délelıtt, 

díja 9900,- Ft/alkalom vagy 25.000,-Ft/ 3alkalom 

 (Részletes info: www.akonyha.com  Programok) 

Fall / Winter Program 2009 
TOPICS 

• Roasted meat 
(OCT20, 31; NOV17,22; DEC05) 

o Types of meat  

o The „mysterious” steak 

• Fish / Sea food 
(OCT27; NOV14; DEC08) 

o Our river and lake fishes 

o Preparation skills 

• Game / World of the Forest 
(OCT24 ; NOV08, 24;  DEC15) 

o Presentation of meat types 

o Preparation skills 

• Holiday meals 
(NOV28; DEC12, 13) 

o Hungarian Christmas and 

New Year dishes from 

soup to dessert 
 

Courses are held on Tue pm. and on Sat/Sun am., 

Fee is HUF9900/occasion or HUF25000/ 3occ. 

( More info: www.akonyha.com  or 30/ 755-075) 


